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GRIECHISCHE SPEZIALITATEN VOM HOLZKOHLEGRILL

 ALEXANDROS
| e




AP4RITIFS - COKKTAILS

Alexandros Himbeer Sirup, Himbeeren, Sekt, Mineralwasser o

lios Maracuja Sirup, Zitronen Sirup, Sekt, Mineralwasser o

Campari Longdrink

Lillet Wild Berry 1,5

Ramazzotti Rosato Mio Ramazzotti Rosato, Prosecco o,1

Aperol Spritz o,1,11 | Hugo o

Ouzo mit Eiswurfel ouzo avecglaces
Ouzo Feige | Ricard ouzo Figue 28
Martini rot/wei3 / rosé rouge /blanc/rosé

Amer Bier AmerBiére 1

Sekt o1 | Kir Royal 1,5 | Crémant coupe de crémant

4 |

4 |

5cl

0.301

0.101

6,50 €
6,30 €

5,00 €

6,50 €
6,00 €
6,00 €
4,00 €
4,20 €
4,00 €
4,20 €

4,20 €



LINS€R¢ €MPFSHLLNG<N
NOS SUGGESTIONS

Exotischer Salat N, D, M, E, H1, H2 @

»~mit Mango, Gurke, schwarzer Sesam, Réucherlachs, Ananas-Minz-Sauce”
Salade exotique Laitue, mangue, concombre, sésame noir, saumon fumé,
ananas et sauce a la menthe

Quinoa-Salat ® @ @

»mit Quinoa, Karotte, Mandel, Granatapfel, Avocado, Rucola”
Salade de quinoa Quinoa, carotte, amande, grenade, avocat, roquette”

Carpaccio de Charolais o,0,11 12,1

»mit Rucola, Olivenél und Parmesan” Rucola, huile d'olive et parmesan

Manuri Furno. @ @

~gebackener Ziegenkdse” Fromage de brebis a la salamandre

Gavros 0,D, H1,H2,1

Sardellen aus der Pfanne ,mit Saisonsalat”
Sardines grillées avec salade de saison

Tapas Variationen Hausgemacht an
Assiette de tapas faits maison

13,90 €

13,50 €

11,90 €

7,50 €

8,90 €



20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

KALT¢ VORSP<ISN
¢NTRE¢S FROIDS

Tzatziki c ©

Yaourth a la grec, concombre et ail

Oliven - Peperoni mit Natur Olivendl 0. @ @

Olives - Piments doux a I'huile d’olive naturelle

Tirosalata c ™

~pikante Schafskésecreme”
Créme de fromage piquante

Feta.s @

~Schafskdse mit Olivenél”
Fromage grec a I'huile dolive

Calamari Salat v @ @
»,mit marinierten Tintenfischringen”
Salade de calamars marinés

Taramosalata griechische Art 12,0 @@ @
~Fischroggensalat”
Tarama a la grecque

Auberginenpiiree © @

Purée d'aubergines

3,90 €

4,00 €

500€

580 €

6,50 €

550€

550¢€

Pikilia o, @ 9,90€ | 19,50 €
,Kalte Vorspeiseplatte flir 1 Person” | 2 Personen
Variation d'entrées froides pour 1 personne | 2 personnes




29

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

WARMS VORSP<ISEN
NTRE4S CHALID4S

Saganaki Art acc. @ 5,70 €
»Schafskdse paniert mit Zitrone und Brot”
Fromage grec pané, pain

Gefiillte Weinblatter mit Tzatziki s 6,20 €
Feuilles de vigne farcies, tzatziki (Porc)

Pita Brot » @ 2,50 €
~Knoblauchbrot” Pain grec a l'ail

Florinis 0.6 @ ® 5,80 €

,Paprika gefiillt mit Schafskdse und Knoblauchsauce”
Poivron farci au fromage grec, sauce a l‘ail

Gebackene Auberginen mit Tzatziki a cc 5,50 €
Aubergines poélées, tzatziki
Gebackene Zucchini mit Tzatziki a.cc 5,50 €

Courgettes poélées, tzatziki

Gegrillte Peperoni mit Knoblauchsauce o @@ ® 5,50 €

Piments doux grillés, sauce a l'ail

Scampis Saganaki Art o, 8,60 €
»,mit Tomaten- Basilikumsauce und Schafskdse”
Poélée de gambas, sauce a la tomate, au basilic et fromage grec

Gegrillter Oktopus o,6u @ @ 12,80 €

»in Olivendl - Essig - Vinaigrette”
Poulpe grillé, vinaigrette a I'huile d'olive

Champignon Pfanne c @@ 8,20 €
,mit Krdutern und Tomaten”
Poélée de champignons a la tomate et aux herbes

Pikilia a ¢ 0 10,80 € | 19,90 €
,Warme Vorspeiseplatte fiir 1 Person” | 2 Personen
Variation d'entrées chaudes pour 1 personne | pour 2 personnes



45.

46.

47.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

SUPP4N = SOUP<S

Hihnersuppe : @ @

Potage a la volaille

Tomatensuppe 2 ¥ @®

Soupe de tomates

Bohnensuppe nach griechischer Art; @ @

Soupe de haricots blancs a la grecque

SALAT¢ = SALAD¢

Griechischer Bauernsalat cv: @& @
,mit Schafskése, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, frische Kréuter”
Salade grecque ,feta, tomates, concombres, oignon, olives”

Gyros Salat v, @ @

Salade mélée au gyros

Poularde Salat ,mit Poulardenbrustfilet” c,m, 1 @
Salade mélée a la poularde

Sepia Salat cuz1 @@

Salade mélée aux Calamars (Seiches)

Chef Salat ,mit Lammfilet”m, @ @
Salade du Chef ,filets d‘agneau”

Mediterraner Salat ,mit gegrillten Garnelen” w,r, @
Salade Mediterranéenne aux Gambas grillées

Rucolasalat »~mit Rucola, karamellisierte Feige, c @
Cashewndisse, Kirschtomate, Frischkdse-Triffel, Balsamico-Vinaigrette”
Salade de roquette ,roquette, figue caramélisée, noix de cajou,

tomate cerise, truffe de fromage frais, vinaigrette balsamique”

4,00 €

4,00 €

4,00 €

8,80 €

12,50 €

14,50 €

14,80 €

15,90 €

15,80 €

12,90 €



60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

FLEISCHG4RICHTS - VIAND<S

Gyros ,mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat” 6, m, 1 15,90 €
Gyros, pommes frites, tzatziki, salade verte

Gyros - Calamari c,ur 1 18,90 €
»~mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat”
Gyros - Calamars, pommes frites, tzatziki, salade verte

Gyros mit Kase uberbacken ¢ w 17,90 €

»~mit Pommes und gem. Salat”
Gyros gratiné, sauce metaxa, pommes frites, salade verte

Lammbkeule Rustikal v, @ @ 20,90 €

,Beilage nach Wahl und gem. Salat”
Souris d‘agneau, accompagnement au choix, salade verte

Moussaka ,mit gem. Salat” salade verte 6,1 17,80 €

FLEISCHG4RIKHTS VOM HOLZKOHLCSRILL
VIAND<S €T <RILLAD<S Al F<U b< BOIS

Dorfteller Gyros cu,: 18,90 €
~mit Gyros, Suflaki, Steak, Tzatziki, Pommes und gem. Salat”
Gyros, brochette de porc, steak de porc, tzatziki, pommes frites, salade verte

Grill Teller w1 20,90 €
,mit Suflaki, Schweinefilet, Lammbkotelett, Suzukaki, Tzatziki,

Pommes und gem. Salat” Brochette de porc, filet de porc,

cotelette d'agneau, suzukaki, tzatziki, pommes frites, salade verte

Alexandros Teller 6w - 22,80 €
»~mit Lammfilet, Rumpsteak, Schweinefilet, Tzatziki, Kartoffelwedges

und gem. Salat” Filet d’‘agneau, rumsteak, filet de porc, tzatziki,

texas pommes de terre, salade verte

Bifteki,Spezial Hacksteak” ¢ w1 18,90 €
Lgeflillt mit Kdse, Pommes, Tzatziki und gem. Salat”
Steak haché de porc farci au fromage grec, pommes frites, tzatziki, salade verte



69.

/0.

/1.

72.

/3.

/4.

/5.

80.

81.

Argentinisches Rumpsteak cu,1 23,90 €
»~mit Pommes und gem. Salat”
Rumsteak Argentin, Pommes frites, salade verte

Entrecote ,mit Pommes und gem. Salat”c,m, 1 @D 23,90 €
Pommes frites, salade verte

Lammbkotelett o, 23,50 €
»~mit Kartoffelwedges, Tzatziki und gem. Salat”
Cotelettes d'agneau, tzatziki, texas pommes de terre, salade verte

Lammfilet mit Thymiansauce c.v,1 @ @ 23,80 €
»~mit Kartoffelwedges und Bauernsalat”
Filet d'agneau sauce au thym, texas pommes de terre, salade grecque

Lamm - Spiel3 ,mit Kartoffelwedges und Gemiise” w1, @ 23,00 €
Brochette d‘agneau, texas pommes de terre, légumes

Poularde - Spiel3 ,mit Butterreis und gem. Salat” c, w1, 19,90 €
Brochette de poularde, riz, salade verte

Bauern - Spiel} L ®OD 23,50 €
~Rumpsteak, Schweinefilet, Lammfilet, Kartoffelwedges und Gemtise”

Brochette campagnarde, avec rumsteck, filet de porc, filet d‘agneau,

texas pommes de terre, légumes

PLATT4N FIR 2 * 3 * 4 P4RSONEN
PLATS POLR 2 * 3 * 4 P<RSONNSS

Mix Platte LeMixte G, LM,1 40,90 €
,mit Gyros, 2 Suflaki, 2 Suzukaki, 2 Schweinefilet, Tzatziki, Reis,

Bratkartoffeln und gem. Salat”

Gyros, 2 suflaki, 2 suzukaki, 2 filets de porc, tzatziki,

pommes de terre sautées, riz, salade verte

Alexandros Platte 1’ Alexandrosc,i w1 47,90 €
»~mit 2 Lammbkotelett, 2 Lammfilet, 2 Poulardebrust, 2 Rumpsteak,

Tzatziki, Kartoffelwedges, Butterreis und Bauernsalat”

2 cotelettes d'agneau, 2 filets d‘agneau, 2 escalopes de poularde,

2 rumsteak, tzatziki, texas pommes de terre, riz, salade grecque



90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

FISCHSP4ZIALITATN
NOS POISSONS

Calamari mit Tzatziki A G R ML, 1
,mit Butterreis, Gemtise, Tzatziki und gem. Salat”
Calamars, riz, légumes, tzatziki, salade verte

Zanderfilet Filets de Sandre o,m, 1.1
~mit Butterkartoffel, Dillsauce, Gemiise und gem. Salat”
pommes de Terre vapeur, sauce a l‘aneth, légumes, salade verte

Lachsfilet in Dillsauce aom.
»~mit Butterreis und gem. Salat”
Filet de saumon, sauce créme a l'‘aneth, riz, salade verte

Gegrillte Scampis s,
»~mit Butterreis, Gemtise und gem. Salat”
Gambas grillées, riz, légumes, salade verte

Scampi Pfanne a5 u
~Knoblauch - Petersiliensauce, Butterreis und gem. Salat”
Poélée de Gambas, sauce au vin blanc, persil et ail, riz, salade verte

Dorade Royal o1 @ @®
»mit Butterkartoffel, GemUise und gem. Salat”
Dorade Royal, pommes de Terre vapeur, légumes, salade verte

Blauhai Filet AD,M L 0,1
»,mit Butterreis, Rieslingsauce, Gemlise und gem. Salat”
Filet de requin bleu, sauce au riesling, riz, légumes, salade verte

Fisch Teller fir 1 Person as,0m.1
JVerschiedene Fischsorten, Butterreis, Gemliise und gem. Salat”

19,50 €

20,90 €

21,90 €

22,50 €

22,50 €

23,90 €

19,90 €

22,50 €

Variation de poissons pour 1 Personne, sauce a l'aneth, riz, légumes, salade verte

Fisch Teller fur 2 Personen 4s0,0mL 1
JVerschiedene Fischsorten, Butterreis, Gemliise und gem. Salat”

44,90 €

Variation de poissons pour 2 Personnes, sauce a l'‘aneth, riz, légumes, salade verte



100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.

110.

111.

112.

113.

114.

B<ILAG<N
NOS ACKOMPAGNEMENTS

Pommes Frites pommes Frites W & @
Kroketten cCroguettesa,c NS,
Bratkartoffeln Pommes de terre sautées 0 @ @
Butterreis Rzt @

Gemuse Légumes. NSO

Ka rtoffelwedges Texas pommes de terre [\ @
Beilage Salat salade v, @& @
Butterkartoffel pommes de Terre vapeur VOWD

Steinofen-Baguette baguetten

FOR LINS¢R€ KLEINGN GAST¢
POLR L€s PLUS J€LIN¢S

Gyros ,mit Pommes und gem. Salat”w, 1 @
Gyros, pommes frites, salade verte

Suflaki ,mit Pommes und gem. Salat”w,» & @
Brochette de porc, pommes frites, salade verte

Schweine Schnitzel ,mit Pommesund gem. Salat” a,c,m,1
Escalope panée de porc, pommes frites, salade verte

Fischstabchen ,mit Pommes und gem. Salat” a,c,o,m,1
Bdtonnets de poissons, pommes frites, salade verte

Hahnchenbrustfilet ,mit Pommes und gem. Salat” w1 @
Escalope de poulet, pommes frites, salade verte

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

2,00 €

8,90 €

9,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €



WARM¢ G€TRANK¢
BOISSONS <HALID<S

Tasse Kaffee 1o 2,50 €
Tasse de café

Espresso o 2,30 €
Espresso

Milchkaffee 1o 3,80 €
Café au lait

Griechischer Mokka 1o 2,50 €
Mokka Grec

Cappuccino c o 3,80 €
Cappuccino

Latte Macchiato c 10 4,00 €
Latte Macchiato

Irish Coffee g 10 6,50 €
Irish Coffee

Heil3e Schokolade ¢, 10 3,50 €

Chocolat chaud au lait

Tasse Tee s 2,40 €
Schwarz, Kamille, Friichte, Kréuter, Fenchel, Hagebutte, Pfefferminz, Griiner Tee
Thé noir, Camomille, Fruits, Fenouil, Eglantine, Menthe, Thé vert



ALKOHOLFR<1¢ G<TRANK¢
BOISSONS NON ALCOOLIS€<S

Coca-Cola, Fanta, Spezi 1510
Coca-Cola, Fanta, Spezi

Eistee Pfirsich 1,5

Eistee péche

Bitter Lemon 1

Schwepps citron

Mineralwasser Schwarzwald Sprudel
Eau Minerale plate / gazeuse

SAFT¢
Jus b€ FRUITS

Apfelsaft (vaturtriib) Orangensaft
Jus de pommes (Naturel), Jus d'orange

Grapefruitsaft, Johannisbeer Nektar
Jus de pamplemouse, Nectar de cassis

Tomatensaft
Jus de tomate

Saftschorle
Eau gazeuse avec jus de fruits au choix

0.201
2,80 €

2,80 €

2,80 €

0.251

2,50 €

0.201

3,00 €

3,00 €

3,00 €

2,80 €

0.401
3,80 €

3,80 €

4,20 €

0.501

3,50 €

0.401

4,20 €

4,20 €

4,20 €

3,80 €



_ FASSBISR HOPFNSR
BISR¢ A LA PRESSION HOGPFN¢R

0.301 0.501
Pils s 3,50€ 4,50 €
Export as 3,50 € 4,50 €
Radler as 3,50 € 4,50 €
Hefeweizen Non filtrée ai 3,50€ 4,50 €

Krausen-Naturtribes Kellerbier non filtrée a1 3,50 € 4,50 €

Dunkel Bier Schwarzgold 3,50€ 4,50 €
FLASCH4NBIGR
BI<R<¢ <N BOLT<ILL¢
Dunkelweizen nNon filtrée 0.501 4,50 €
Kristallweizen 0.50 | 4,50 €
Alkoholfreies Bier Biére sans alcool 0.331 3,50 €

Alkoholfreies Weizen weizen sans alcool 0.501 4,50 €



SPIRITUOSEN « DIG4STIFS

Ouzo | Vodka | Grappa | Williams | Obstler 2
Topinambour | 40 Krauter | Mirabelle
Kirschwasser | Fernet branca

Ramazzotti | Baileys ¢ | Amaretto 4l
Jim Beam 4
Jack Daniel’s 4
Chivas 4 cl
Dimple Golden Selection 4
Metaxa 7 Sterne 2l
Metaxa ,Very Old” 2l
Flambierte Metaxa Metaxa flambé 2cl
Metaxa Privat Reserve Limited 2cl
Botucal Rum Reserva Exclusiv 2l

FLASCH4N = BOLT<ILL¢S
0.501
Absolut Vodka 50 €
Metaxa 7 Sterne
Metaxa,Very Old"

Metaxa Privat Reserve Limited

3,00 €

4,50 €
5,00 €
550¢€
6,00 €
6,20 €
3,50€
4,80 €
5,00 €
6,00 €

6,20 €

0.701
70 €

70 €
120 €

160 €



GRI€CHISCHE ROTW<IN¢

NOS VINS ROLK<

Agiorgitikos QbA trocken seco

Cabernet Sauvignon trocken seco
Naussa QbA trocken seco

Makedonikos halbtrocken demi-sec o
Imiglikos halbsiB demi-sucré o
Mavrodaphne QbA Liksrwein vin liquoreux o

Weinschorle o

ROSE WEIN
NOS VINS ROs<

Amynteon trocken seco

Makedonikos halbtrocken demi-sec o

Imiglikos halbsiB demi-sucré o

Weinschorle o

Alle unsere Weine enthalten Sulfite (0)

0.201
0.20 |
0.20 |
0.201
0.20 |
0.20 |

0.20 |

0.20 |

0.20 |

0.20 |

0.20 |

5,40 €
580¢€
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,70 €

4,00 €

5,00 €

4,80 €

4,80 €

4,00 €



GRISCHISCHE ROTWEING = WEINFLASSHYN ©.75 L
NOS VINS ROLKS - BOLTCILIES ©,75 L

Nausa trocken seco
Makedonikos halbtrocken demi-seco

Rhodos halbsiiB demi-sucréo

Amethystos Lazaridis trocken seco

Theopetra trocken seco

0.751
0.751

0.751

0.751

0.751

ROSEWLING = NOS VINS RO$4

Makedonikos halbtrocken demi-sec o
Imiglikos halbsiB demi-sucré o

Amethystos trocken seco

0.751
0.751

0.751

W<ISSW<ING - NOS VINS BLANC

Amethystos Lazaridis trocken seco
Makedonikos halbtrocken demi-seco
Athos trocken seco

Retsina geharzt vin résineux o

Imiglikos halbsiB demi-sucré o

Alle unsere Weine enthalten Sulfite )

0.751
0.751
0.751
0.751

0.751

24,90 €
20,50 €

17,90 €

33,90 €

38,00 €

17,90 €
17,50 €

33,50 €

32,90 €
17,00 €
17,00 €
16,00 €

16,00 €



W<ISSWEIN
NO$ VINS BLANK

Athos trocken seco 0.201 5,00 €
Makedonikos halbtrocken demi-seco 0.20 | 4,50 €
Imiglikos halbsiB demi-sucré o 0.201 4,50 €
Limnos QbA Likérwein vin liquoreux o 0.20 | 5,80 €
Retsina geharzt vin résineux o 0.20 | 4,50 €
Weinschorle o 0.201 4,00 €
W<INQUTPLATZ
L€¢$ VINS D¢ LA R4<ION
Spatburgunder trocken, rot seco 0.201 550€
Riesling halbtrocken demi-seco 0.201 5,00 €
Chardonnay trocken seco 0.20 | 6,00 €
Sekt Flasche trocken seco 0.751  22,30¢€
Crémant Flasche trocken seco 0.751 30,00 €

Alle unsere Weine enthalten Sulfite )



MITTAGSTISCH - PLATS DU JOUR

Montag - Freitag ab 11:30 - 14:00 Uhr aulSer an Feiertagen
Lundi - Vendredi hors jours fériés

500. Gyros ,mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat” 6w, 1 9,90 €
Gyros, pommes frites, tzatziki, salade verte

501. Gyros - Calamari e 10,50 €
»~mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat”
Gyros - Calamars, pommes frites, tzatziki, salade verte

502. Hacksteak vom Schwein o u 9,90 €

»~mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat”
Steak haché de porc, pommes frites, tzatziki, salade verte

503. Suflaki ,mit Bratkartoffeln, Tzatziki und gem. Salat”w, 1 9,90 €
Suflaki, pommes de terre sautées, tzatziki, salade verte

504. Lamm vom Grill ¢u @ 10,50 €
»~mit Pommes, Tzatziki und gem. Salat”
Agneau grillés, pommes frites, tzatziki, salade verte

505. Rumpsteak ¢ m: 10,50 €
»~mit Bratensauce, Pommes, und gem. Salat”
Rumsteak avec sauce brune, pommes frites, salade verte

506. Poulardebrustfilet cu 9,90 €
,mit Wedgeskartoffel, Tzatziki und gem. Salat”

Filet de poularde, texas pommes de terre, tzatziki, salade verte

507. Fischfileto. 9,90 €
»~mit Zitronensauce, Butterreis und gem. Salat”
Filet de poisson sauce au citron, riz, salade verte

508. Moussaka ,mitgem. Salat”c,w,1 9,40 €
Mousaka, salade verte
509. Cordon Bleu ,mit Pommes, Ajvar, gem. Salat” a1 9,40 €

Cordon bleu, pommes frites, Ajvar, salade verte



Wir kochen fiir Sie taglich frisch.
Sollten Sie auf spezielle Allergene reagieren, haben wir hier eine Infotabelle.

Allergeninformationen | *ALLE Stoffe oder Erzeugnisse
welche Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen
Kurzbezeichnung Stehen fiir
Gluten-haltiges Unsere mit A gekennzeichnete Speisen kénnen folgende Getreise
Getreide / Klebereiweil3 enthalten sowie auch Spuren davon
A | Al Weizen | Gerste, Hafer
Krebstiere B Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
Ei C Eier von Gefliigel & daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch D Fisch & daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnuss E Erdnuss & daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja F Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch G Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse inkl. Laktose
Unsere mit H gekennzeichnete Speisen kénnen folgendes
Schalenfriichte enthalten sowie auch Spuren davon
H1 Sonnenblumenkerne
H2 Kirbiskerne
Sellerie L Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf M Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesam N Sesam-Samen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulfite 6] Schwefeldioxid / Sulphite & daraus gewonnene Erzeugnisse
Lupinen P Lupinen buntbliihende Gemisepflanzen & daraus
gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere R Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
Wir weisen darauf hin, dass Kreuzkontamination maglich sind.

Gerichte: Vegetarisch @ Gluten frei Laktose frei @

Gemal3 der Zusatzstoffe-Zulassungsverordnung geben wir folgende zugelassenen
Zusatzstoffe an, die in allen unseren Speisen enthalten sind.

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstarker, 5. geschwefelt,
6. geschwarzt, 7. gewachst, 8 Siiungsmittel, 10. coffeinhaltig, 11. chininhaltig

Alle Angaben ohne Gewahr.



